Microbiología de los alimentos: 

Es una asignatura que se dicta luego de que los estudiantes han cursado Microbiología General y han adquirido conocimientos de idioma inglés en años anteriores de su carrera.
Presentación oral: consiste en la exposición de un trabajo científico elegido voluntariamente por cada equipo de alumna/os, entre un conjunto de varios artículos que propone el equipo docente. Se realiza al final del curso, después de haber desarrollado y trabajado el contenido curricular téorico y práctico de la materia, pero antes del examen final integrador que es escrito y estructurado. 

En esta presentación participan equipos de 2 a 3 estudiantes que cuentan con un tiempo aproximado de 20 min para la presentación oral de un trabajo de investigación de autores locales, nacionales o extranjeros (en español o inglés), sobre un tema relacionado al programa de la asignatura, al final del cual responden preguntas de sus compañera/os y docentes.
Actualmente esta presentación oral (¿podría considerarse estructurada?) no tiene categoría de evaluación.

1. Tabla de especificaciones para una presentación oral
	Contenidos
	Habilidades
	Aspectos a evaluar
	Puntaje

	Nociones básicas de Microbiología General y Microbiología de los alimentos
	-Relacionar conocimientos microbiológicos básicos previamente adquiridos, con  conocimientos  específicos desarrollados durante el curso actual.

-Usar terminología específica aplicada al tema
	-Adecuada mención y aplicación de conceptos teóricos y metodologías.
-Uso pertinente y significativo de la terminología científica. 


	10
10

Subtotal: 20

	Presentación del trabajo
	-Desarrollo lógico de la información

-Seguir la secuencia comúnmente usada en los trabajos científicos: Introducción, Materiales y Métodos, Resultados, Discusión y Conclusiones
-Búsqueda de información en la web

-Consulta de dudas al equipo docente

-Conocimiento de idioma inglés
	-Destacar el marco teórico del tema y los objetivos.
-Citar los métodos utilizados si son conocidos, o describir con detalle si son nuevos.

-Focalizar sobre los resultados más importantes.
-Enunciar 1 ó 2 conclusiones principales que dan proyección al trabajo en el área de los alimentos.

-Adecuada traducción de textos.
	10
10

10

10

10

Subtotal: 50

	Presentación multimedia
	-Diseño en PPoint, Prezi o video
	-Principalmente de gráficos, tablas y esquemas que faciliten la comprensión.
	10

	Trabajo en equipo
	-Participación y compromiso en todas las etapas de preparación de la presentación.

	-Presencia de todo el equipo.
-Buen timing y fluidez, colaboración y mutuo apoyo en la exposición.
	10

	Capacidad de comunicación
	-Narración clara, interesante, coherente 
-Disposición a responder dudas
	-El relato se entiende y tiene sentido
-Respuestas a preguntas formuladas por el auditorio
	5
5

Subtotal: 10

	
	Total: 100


2. Instrumento de registro o evaluación
Lista de cotejo:

	Criterios
	Sí
	No

	1. Define acertadamente términos y metodologías
	
	

	2. Utiliza adecuada terminología 
	
	

	3. Presenta marco teórico y objetivos
	
	

	4. Cita o describe métodos según el caso
	
	

	5. Destaca resultados relevantes
	
	

	6. Menciona y da significado y proyección a las principales conclusiones
	
	

	7. Buena traducción del trabajo
	
	

	8. La presentación multimedia es didáctica y comprensible
	
	

	9. Todos los integrantes del equipo están presentes e interactúan fluidamente
	
	

	10. La narración es clara
	
	

	11. Hay disposición y conocimientos para responder las preguntas

del auditorio
	
	


Bienvenidas todas las sugerencias.
María Esther Escudero
